                             МУНИЦИПАЛЬНЫЙ КОНТРАКТ №0137300019323000033

Организация бесплатного горячего питания обучающихся, получающих начальное общее образование
 
 (Идентификационный код закупки  233400701006940070100100090015629244 )
 с. Высокиничи                                                                                            «21» декабря 2023г.
Муниципальное общеобразовательное учреждение «Основная общеобразовательная школа» с. Высокиничи Жуковского района Калужской области , именуемое в дальнейшем «Муниципальный заказчик», далее по тексту «Заказчик», в лице директора Карповой Натальи Николаевны, действующего на основании Устава, с одной стороны, и ООО «Калужская продовольственная компания», именуемое в дальнейшем «Исполнитель», в лице  директора Кралиной Ирины Николаевны, действующей на основании Устава с другой стороны, именуемый в дальнейшем «Исполнитель», вместе именуемые в дальнейшем «Стороны», в соответствии с требованием Федерального закона от 5 апреля 2013 г. № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» (далее – Федеральный закон № 44-ФЗ) и на основании протокола №ИЭА1 от 08.12.2023г., заключили настоящий муниципальный контракт (далее - Контракт) о нижеследующем:

1. Предмет контракта
	1.1. В соответствии с настоящим контрактом Исполнитель принимает на себя обязательства по организации бесплатного горячего питания обучающихся, получающих начальное общее образование (далее – услуги) на базе пищеблока школьной столовой в соответствии с Техническим заданием (Приложение №1 к контракту), а Заказчик обязуется принять результат оказанных услуг и оплатить их в порядке и на условиях, предусмотренных настоящим контрактом.
	1.2. Место оказания услуг: Калужская область, Жуковский р-н, с.Высокиничи ул.Школьная д.23
	1.3. Срок оказания услуг с 01 января 2024 года по 31 декабря 2024 года.
	1.4. Обеспечение горячим питанием осуществляется ежедневно, кроме выходных, праздничных и каникулярных дней в соответствии с графиком работы школы, согласно Техническому заданию (Приложение №1 к контракту) и примерным 10-дневным меню для организации горячего питания обучающихся, получающих начальное общее образование  (Приложение № 2 к контракту). 
1.5. Исполнитель обязан приступить к оказанию услуг 01.01.2024г.

2.Обязанности сторон
2.1. Заказчик обязуется:
2.1.1. Оплачивать оказанные услуги в сроки и в порядке, установленном настоящим контрактом.
2.1.2. Осуществлять приемку услуг, оказанных Исполнителем с оформлением документа о приемке.
2.1.3.  Назначить ответственного за организацию горячего питания обучающихся, в том числе, за ведение учета фактически питающихся участников мероприятий, а также за осуществление контроля за качеством входящего сырья, условиями хранения, выполнением норм закладки согласно Техническому заданию (Приложение №1 к контракту).
2.1.4. Предоставлять заявки на питание не позднее, чем за 3 календарных дня до начала оказания услуг; 
2.1.5. Осуществлять контроль за исполнением контракта Исполнителем, в том числе соблюдением сроков (графика) оказания услуг, не вмешиваясь при этом в оперативно-хозяйственную деятельность Исполнителя.
2.1.6. Провести экспертизу оказанных услуг для проверки их соответствия условиям контракта своими силами или привлеченными экспертами, экспертными организациями, выбор которых осуществляется в соответствии с Федеральным законом от 5 апреля 2013г. № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд». Результаты экспертизы являются обязательными для сторон по контракту.
 2.1.7. Заказчик обязан принять решение об одностороннем отказе от исполнения контракта в случаях:
1) если в ходе исполнения контракта установлено, что:
а) поставщик (подрядчик, исполнитель) и (или) поставляемый товар перестали соответствовать установленным извещением об осуществлении закупки и (или) документацией о закупке (если Федеральным законом №44-ФЗ предусмотрена документация о закупке) требованиям к участникам закупки (за исключением требования, предусмотренного частью 1.1 (при наличии такого требования) статьи 31 Федерального закона №44-ФЗ) и (или) поставляемому товару;
б) при определении поставщика (подрядчика, исполнителя) поставщик (подрядчик, исполнитель) представил недостоверную информацию о своем соответствии и (или) соответствии поставляемого товара требованиям, указанным в подпункте "а" пункта 1) части 15 статьи 95 Федерального закона №44-ФЗ, что позволило ему стать победителем определения поставщика (подрядчика, исполнителя);
2.1.8. предоставить исполнителю право пользования недвижимым имуществом, соответствующим санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения, иным имуществом, необходимым для оказания услуг, соответствующим санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения по Договору безвозмездного пользования муниципальным имуществом (Приложение № 3 к Контракту). 
2.2. Исполнитель обязуется:
2.2.1. Организовать услуги по организации горячего питания обучающихся в соответствии с Техническим заданием (Приложение № 1 к настоящему контракту);
2.2.2. Соблюдать установленные нормы и график питания,  правила приготовления пищи - все блюда (кулинарная продукция) должны соответствовать требованиям государственных стандартов, стандартов отрасли, стандартов предприятий, сборников рецептур блюд и кулинарных изделий, технических условий и вырабатываться по технологическим инструкциям и картам при соблюдении санитарных правил для предприятий общественного питания (ГОСТ 30390-2013 «Услуги общественного питания продукция общественного питания, реализуемая населению, общие технические условия.»).
2.2.3. Соблюдать правила приемки поступающего сырья, условий хранения в соответствии с требованиями СП 2.4.3648-20; СанПиН 2.3.2.1324.03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
2.2.4.  Иметь в наличии санитарно-техническую лабораторию, силами которой должен осуществляться производственный контроль, контроль полноты вложения сырья, физико-химические показатели готовой пищи или наличие договора на оказание аналогичных услуг со специализированной организацией в соответствии с СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»;
2.2.5. Соблюдать требования по мытью и обработке помещений пищеблока, оборудования и инвентаря, столовой и кухонной посуды;
2.2.6.  Соблюдение требований по транспортировке продуктов питания в соответствии с СП 2.4.3648-20, наличие специализированного транспорта, специально предназначенного или оборудованного для перевозки продуктов питания, подлежащего дезинфекции и не используемого для других целей.
2.2.7. Укомплектовать столовую персоналом необходимым для оказания услуг, имеющих допуск к работе на предприятиях общественного питания, к работе на производственно-технологическом и холодильном оборудовании, прошедших медосмотр, гигиеническое обучение и аттестацию органами Роспотребнадзора. Обеспечить прохождение персоналом пищеблоков гигиенического обучения с аттестацией;
2.2.8. Следить за своевременным прохождением работниками столовой медицинских профилактических осмотров в соответствии с инструкцией по проведению обязательных профилактических лиц, поступающих на работу на предприятия общественного питания и другими нормативными актами.
2.2.9. Обеспечивать плановые медицинские обследования и обучение персонала санитарному минимуму в соответствии с установленными сроками. Лиц без медицинских книжек, свидетельств об обучении санитарному минимуму, с истекшими сроками медицинских обследований до работы не допускать.
2.2.10. Обеспечить наличие специальной одежды для персонала с организацией регулярной стирки и починки (в соответствии с действующими нормами);
2.2.11. Обеспечить наличие необходимого количества столовой и кухонной посуды, столовых приборов (в соответствии с Заданием);
2.2.12. Представлять Заказчику после каждого мероприятия документы, подтверждающие произведенные расходы, в последний день месяца, счет-фактуру (при необходимости), документ о приемке, сводный реестр расходов на питание за период, указанный в п.1.3.
2.2.13. Выполнять требования нормативных документов по безопасности оказываемых услуг:
- экологической безопасности – СНиП 2.08.02-89
- противопожарной безопасности – ГОСТ 12.1.004-91; 
-  электробезопасности – ГОСТ 12.1.009-2017.
2.2.14. Обеспечить производственные цеха и складские помещения столовой контрольно-измерительными приборами, согласно Федеральному закону от 26.06.2008 г. № 102-ФЗ «Об обеспечении единицы измерений».
2.2.15. За свой счет устранять замечания надзорных органов по качеству и соответствию нормам питания, производить оплату штрафных санкций в случае, если нарушения допущены по вине Исполнителя услуги; 
2.2.16. Беспрепятственно осуществлять допуск представителей Заказчика в помещение обеденного зала, складские и производственные помещения для осуществления контроля выполнения настоящего контракта.
2.2.17. В случае принятия Исполнителем решения об одностороннем отказе от исполнения Контракта, такое решение направляется Заказчику в следующем порядке:
1) Исполнитель с использованием единой информационной системы формирует решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта, подписывает его усиленной электронной подписью лица, имеющего право действовать от имени Исполнителя, и размещает такое решение в единой информационной системе;
2) решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта не позднее одного часа с момента его размещения в единой информационной системе в соответствии с подпунктом 1 пункта 2.2.17. Контракта автоматически с использованием единой информационной системы направляется Заказчику. Датой поступления Заказчику решения об одностороннем отказе от исполнения Контракта считается дата размещения в соответствии с настоящим подпунктом такого решения в единой информационной системе в соответствии с часовой зоной, в которой расположен Заказчик; 
3) поступление решения об одностороннем отказе от исполнения Контракта в соответствии с подпунктом 2 пункта 2.2.17. Контракта считается надлежащим уведомлением Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Контракта;
2.2.18. По окончании оказания услуг в течение 5 (пяти) рабочих дней сформировать с использованием единой информационной системы, подписать усиленной электронной подписью лица, имеющего право действовать от имени Исполнителя, и разместить в единой информационной системе документ о приемке в соответствии с требованиями части 13 статьи 94 Федерального закона № 44-ФЗ.
2.2.19.Оказывать услуги питания детей, обучающихся по образовательным программам начального общего, и (или) основного общего, и (или) среднего общего образования в установленные заказчиком сроки и в установленных заказчиком объемах.
2.2.20. Оказывать услуги в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами, с соблюдением санитарно-эпидемиологических требований к организации питания населения, в том числе направленных на предотвращение вредного воздействия факторов среды обитания, биологических факторов, химических факторов, физических факторов.
2.2.21. Обеспечивать соответствие готовых блюд, напитков, кулинарных, мучных, кондитерских, хлебобулочных изделий (далее - пищевая продукция) требованиям, установленным техническими регламентами Таможенного союза, Евразийского экономического союза, указанным в санитарно-эпидемиологических требованиях к организации общественного питания населения, и Единым санитарно-эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к продукции (товарам), подлежащей санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю).
2.2.22. Разрабатывать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения, требованиями заказчика и по согласованию с заказчиком утверждать для каждой возрастной группы детей меню основного (организованного) питания.
2.2.23. Разрабатывать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения, требованиями заказчика и по согласованию с заказчиком утверждать меню дополнительного питания в случае, если объект закупки включает услуги дополнительного питания.
2.2.24. Утверждать по согласованию с заказчиком разработанное специалистом-диетологом индивидуальное меню для детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, при наличии в числе обучающихся детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, за исключением случая, при котором в образовательной организации в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения детьми, нуждающимися в лечебном и диетическом питании, осуществляется употребление готовых домашних блюд, предоставленных родителями.
2.2.25. Не допускать исключения горячего питания из меню, в том числе при замене в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами к организации общественного питания населения пищевой продукции на иные виды пищевой продукции.
2.2.26. Отбирать и хранить в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения суточную пробу от каждой партии приготовленной в соответствии с меню основного (организованного) питания пищевой продукции.
2.2.27. Оказывать услуги с использованием технологического, холодильного, моечного оборудования, инвентаря, посуды, соответствующих санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения.
2.2.28. Обеспечивать содержание представляемых для объектов питания помещений, оборудования с соблюдением установленных правил и требований санитарной, технической и пожарной безопасности, правильную эксплуатацию холодильного, торгово-технологического и другого оборудования и содержание его в постоянной исправности. 
2.2.29. Использовать помещения и технологическое оборудование по прямому назначению, своевременно сообщать Заказчику о неисправностях. 
2.2.30. В случае поломки оборудования, Исполнитель обеспечивает ремонт технологического оборудования за свой счет. 
2.2.31. Исполнитель должен обеспечить сам всем необходимым помещение (инвентарь, оборудование, мебель, посуду) Заказчика для выполнения обязанностей по организации бесплатного горячего питания обучающихся, получающих начальное общее образование. 
3. Цена контракта и порядок расчетов
3.1. Цена настоящего Контракта составляет 1 210 680 (Один миллион двести десять тысяч шестьсот восемьдесят) руб. 00 коп.,  НДС не облагается и включает в себя стоимость оказания услуг, предусмотренных техническим заданием,  стоимость организации питания, стоимость продуктов, расходы, связанные с доставкой продуктов, затраты на ежедневную перевозку сотрудников Исполнителя и обратно, прочие расходы и налоги, таможенные пошлины, сборы и другие обязательные платежи; иные затраты, связанные с исполнением контракта. 
3.2. Цена Контракта является твердой и определяется на весь срок исполнения Контракта и изменению не подлежит, за исключением следующих случаев по соглашению Сторон: 
- при снижении цены контракта без изменения предусмотренных контрактом объема услуги, качества оказываемой услуги и иных условий контракта;
- если по предложению заказчика увеличиваются предусмотренные контрактом объем услуги не более чем на десять процентов или уменьшаются предусмотренные контрактом объем оказываемой услуги не более чем на десять процентов. При этом по соглашению сторон допускается изменение с учетом положений бюджетного законодательства Российской Федерации цены контракта пропорционально дополнительному объему услуги исходя из установленной в контракте цены единицы услуги, но не более чем на десять процентов цены контракта. При уменьшении предусмотренных контрактом объема услуги стороны контракта обязаны уменьшить цену контракта исходя из цены единицы товара, работы или услуги.
- в случаях, предусмотренных пунктом 6 статьи 161 Бюджетного кодекса Российской Федерации, при уменьшении ранее доведенных до государственного или муниципального заказчика как получателя бюджетных средств лимитов бюджетных обязательств. При этом государственный или муниципальный заказчик в ходе исполнения контракта обеспечивает согласование новых условий контракта, в том числе цены и (или) сроков исполнения контракта и (или) объема услуги, предусмотренных контрактом.
Предусмотренные вышеуказанные изменения осуществляются при условии предоставления исполнителем в соответствии с Федеральным законом №44-ФЗ обеспечения исполнения контракта, если такие изменения влекут возникновение новых обязательств исполнителя, не обеспеченных ранее предоставленным обеспечением исполнения контракта, и если при определении поставщика (подрядчика, исполнителя) требование обеспечения исполнения контракта установлено в соответствии со статьей 96 Федерального закона №44-ФЗ.
3.3. Оплата по контракту производится ежемесячно за счет средств бюджета МР «Жуковский район» в валюте Российской Федерации (рубль) путем безналичного перечисления денежных средств на расчетный счет Исполнителя в течение 7 рабочих дней с даты подписания Заказчиком документа о приемке, предусмотренного частью 7 статьи 94 Федерального закона №44-ФЗ.
	3.4. В случае уменьшения в соответствии с Федеральным законом №44-ФЗ цены контракта заказчик возвращает исполнителю внесенные в качестве обеспечения исполнения контракта денежные средства в размере, пропорциональном размеру такого уменьшения цены контракта.
	3.5.Сумма, подлежащая уплате заказчиком юридическому лицу или физическому лицу- зарегистрированному в качестве индивидуального предпринимателя, уменьшается на размер налогов, сборов и иных обязательных платежей в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации, связанных с оплатой контракта, если в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах такие налоги, сборы и иные обязательные платежи подлежат уплате в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации заказчиком.
	3.6. Заказчик вправе удержать суммы неисполненных Исполнителем требований об уплате неустоек (штрафов, пеней), предъявленных Заказчиком в соответствии с Федеральным законом №44-ФЗ, из суммы, подлежащей оплате Исполнителю.  
4.Сдача-приемка оказанных услуг
4.1. По факту оказания услуг сторонами подписывается документ о приемке. Заказчик вправе в случае наличия недостатков представить Исполнителю мотивированный отказ и потребовать немедленного устранения выявленных недостатков.
4.2. В случае наличия недостатков в результате оказанных услуг Исполнитель обязуется устранить их в течение трех рабочих дней со дня получения соответствующих претензий от Заказчика.
4.3. Исполнитель ежемесячно по окончании оказания услуг в течение 5 (пяти) рабочих дней формирует с использованием единой информационной системы, подписывает усиленной электронной подписью лица, имеющего право действовать от имени Исполнителя, и размещает в единой информационной системе документ о приемке в соответствии с требованиями ч.13 ст. 94 Федерального закона № 44-ФЗ. 
4.4. К документу о приемке, могут прилагаться документы, которые считаются его неотъемлемой частью (товарная накладная, товарно-транспортная накладная, Счет и прочие). При этом в случае, если информация, содержащаяся в прилагаемых документах, не соответствует информации, содержащейся в документе о приемке, приоритет имеет информация, содержащаяся в документе о приемке.
4.5. Документ о приемке, подписанный Исполнителем, не позднее одного часа с момента его размещения в единой информационной системе автоматически с использованием единой информационной системы направляется Заказчику. Датой поступления Заказчику документа о приемке, подписанного Исполнителем, считается дата размещения в соответствии с настоящим пунктом такого документа в единой информационной системе в соответствии с часовой зоной, в которой расположен Заказчик.
4.6. Заказчик не позднее двадцати рабочих дней, следующих за днем поступления документа о приемке[footnoteRef:1] (за исключением случая создания приемочной комиссии в соответствии с частью 6 статьи 94 Федерального закона № 44-ФЗ) производит приемку оказанных услуг и осуществляет одно из следующих действий:  [1: 1 Датой поступления заказчику документа о приемке, подписанного поставщиком (подрядчиком, исполнителем), считается дата его размещения в единой информационной системе в соответствии с часовой зоной, в которой расположен заказчик.
] 

а) подписывает усиленной электронной подписью лица, имеющего право действовать от имени заказчика, и размещает в единой информационной системе документ о приемке;
б) формирует с использованием единой информационной системы, подписывает усиленной электронной подписью лица, имеющего право действовать от имени заказчика, и размещает в единой информационной системе мотивированный отказ от подписания документа о приемке с указанием причин такого отказа.
4.7. В случае создания в соответствии с частью 6 статьи 94 Федерального закона № 44-ФЗ  приемочной комиссии не позднее двадцати рабочих дней, следующих за днем поступления заказчику документа о приемке производят приемку оказанных услуг:
а) члены приемочной комиссии подписывают усиленными электронными подписями поступивший документ о приемке или формируют с использованием единой информационной системы, подписывают усиленными электронными подписями мотивированный отказ от подписания документа о приемке с указанием причин такого отказа. При этом, если приемочная комиссия включает членов, не являющихся работниками заказчика, допускается осуществлять подписание документа о приемке, составление мотивированного отказа от подписания документа о приемке, подписание такого отказа без использования усиленных электронных подписей и единой информационной системы;
б) после подписания членами приемочной комиссии в соответствии с подпунктом «а» настоящего пункта документа о приемке или мотивированного отказа от подписания документа о приемке заказчик подписывает документ о приемке или мотивированный отказ от подписания документа о приемке усиленной электронной подписью лица, имеющего право действовать от имени заказчика, и размещает их в единой информационной системе. Если члены приемочной комиссии в соответствии с подпунктом «а» настоящего пункта не использовали усиленные электронные подписи и единую информационную систему, заказчик прилагает подписанные ими документы в форме электронных образов бумажных документов. 
4.8. Состав приемочной комиссии, порядок её работы и перечень составляемых ею документов регламентируются приказом Заказчика. 
4.9. В случае привлечения Заказчиком для проведения экспертизы экспертов, экспертных организаций при принятии решения о приемке или об отказе в приемке результатов исполнения Контракта либо оказанной услуги приемочная комиссия должна учитывать отраженные в заключении по результатам указанной экспертизы предложения экспертов, экспертных организаций, привлеченных для ее проведения.
4.10. Документ о приемке, мотивированный отказ от подписания документа о приемке не позднее одного часа с момента размещения в единой информационной системе направляются автоматически с использованием единой информационной системы Поставщику. 
4.11. Датой поступления Исполнителю документа о приемке, мотивированного отказа от подписания документа о приемке считается дата размещения в соответствии с пунктом 6 части 13 статьи 94 Федерального закона № 44-ФЗ документа о приемке, мотивированного отказа в единой информационной системе в соответствии с часовой зоной, в которой расположен Исполнитель.
4.12. В случае получения в соответствии с пунктом 6 части 13 статьи 94 Федерального закона № 44-ФЗ мотивированного отказа от подписания документа о приемке Подрядчик вправе устранить причины, указанные в таком мотивированном отказе, и направить Заказчику документ о приемке в порядке, предусмотренном частью 13 статьи 94 Федерального закона № 44-ФЗ.
4.13. Датой приемки выполненных работ считается дата размещения в единой информационной системе документа о приемке, подписанного Заказчиком.

5. Ответственность сторон
5.1. Стороны несут ответственность за неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательств по настоящему Контракту в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации, в том числе в порядке, установленном Постановлением Правительства Российской Федерации от 30.08.2017 № 1042 «Об утверждении Правил определения размера штрафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения заказчиком, неисполнения или ненадлежащего исполнения поставщиком (подрядчиком, исполнителем) обязательств, предусмотренных контрактом (за исключением просрочки исполнения обязательств заказчиком, поставщиком (подрядчиком, исполнителем), о внесении изменений в постановление Правительства Российской Федерации от 15.05.2017 № 570 и признании утратившим силу постановления Правительства Российской Федерации от 25.11.2013 № 1063».
5.2. В случае просрочки исполнения «Заказчиком» обязательств, предусмотренных настоящим Контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения «Заказчиком» обязательств, предусмотренных настоящим Контрактом, «Исполнитель» вправе потребовать уплаты неустоек (штрафов, пеней).
Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного Контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Контрактом срока исполнения обязательства. Такая пеня устанавливается Контрактом в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пеней ключевой ставки ЦБ РФ от не уплаченной в срок суммы. 
Штрафы начисляются за ненадлежащее исполнение «Заказчиком» обязательств, предусмотренных Контрактом (за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных Контрактом). Размер штрафа определяется в соответствии с «Правилами определения размера штрафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения заказчиком, неисполнения или ненадлежащего исполнения поставщиком (подрядчиком, исполнителем) обязательство, предусмотренных контрактом (за исключением просрочки исполнения обязательств заказчиком, поставщиком (подрядчиком, исполнителем)», утвержденными постановлением Правительства Российской Федерации от 30 августа 2017 г. № 1042. За каждый факт неисполнения «Заказчиком» обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных Контрактом, размер штрафа устанавливается в следующем порядке:
а) 1000 рублей, если цена контракта не превышает 3 млн. рублей (включительно);
б) 5000 рублей, если цена контракта составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (включительно);
в) 10000 рублей, если цена контракта составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей (включительно);
г) 100000 рублей, если цена контракта превышает 100 млн. рублей.
5.3. Общая сумма начисленных штрафов за ненадлежащее исполнение «Заказчиком» обязательств, предусмотренных Контрактом, не может превышать цену Контракта.
5.4. В случае просрочки исполнения «Исполнителем» обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения «Исполнителем» обязательств, предусмотренных Контрактом, «Заказчик» направляет «Исполнителем» требование об уплате неустоек (штрафов, пеней).
5.5. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения «Исполнителем» обязательства, предусмотренного Контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Контрактом срока исполнения обязательства, и устанавливается в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пени ключевой ставки ЦБ РФ от цены Контракта (отдельного этапа исполнения контракта), уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств, предусмотренных Контрактом (соответствующим отдельным этапом исполнения контракта) и фактически исполненных «Исполнителем», за исключением случаев, если законодательством Российской Федерации установлен иной порядок начисления пени
5.6. Штрафы начисляются за неисполнение или ненадлежащее исполнение «Исполнителем» обязательств, предусмотренных контрактом (за исключением просрочки исполнения «Исполнителем» обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных контрактом). Размер штрафа устанавливается Контрактом в порядке согласно «Правилам определения размера штрафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения заказчиком, неисполнения или ненадлежащего исполнения поставщиком (подрядчиком, исполнителем) обязательство, предусмотренных контрактом (за исключением просрочки исполнения обязательств заказчиком, поставщиком (подрядчиком, исполнителем)», утвержденными постановлением Правительства Российской Федерации от 30 августа 2017 г. № 1042, в том числе рассчитывается как процент цены контракта, или в случае, если контрактом предусмотрены этапы исполнения контракта, как процент этапа исполнения контракта (далее - цена контракта (этапа)). За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения «Исполнителем» обязательств, предусмотренных контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных контрактом, размер штрафа устанавливается в следующем порядке:
а) 10 процентов цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) не превышает 3 млн. рублей;
б) 5 процентов цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (включительно);
в) 1 процент цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей (включительно);
г) 0,5 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 100 млн. рублей до 500 млн. рублей (включительно);
д) 0,4 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 500 млн. рублей до 1 млрд. рублей (включительно);
е) 0,3 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 1 млрд. рублей до 2 млрд. рублей (включительно);
ж) 0,25 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 2 млрд. рублей до 5 млрд. рублей (включительно);
з) 0,2 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 5 млрд. рублей до 10 млрд. рублей (включительно);
и) 0,1 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) превышает 10 млрд. рублей.
(за исключением случаев, предусмотренных п. 5.6.1, 5.6.2, 5.6.3 Контракта). 
5.6.1. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения «Исполнителем» обязательств, предусмотренных Контрактом, заключенным по результатам определения поставщика (подрядчика, исполнителя) в соответствии с пунктом 1 части 1 статьи 30 Федерального закона "О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд", за исключением просрочки исполнения обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом, размер штрафа устанавливается в размере 1 процента цены контракта (этапа), но не более 5 тыс. рублей и не менее 1 тыс. рублей.
5.6.2. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения «Исполнителем» обязательств, предусмотренных Контрактом, заключенным с победителем закупки (или с иным участником закупки в случаях, установленных Федеральным законом от 05.04.2013 №44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд»), предложившим наиболее высокую цену за право заключения Контракта, размер штрафа рассчитывается в порядке, установленном «Правилами определения размера штрафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения заказчиком, неисполнения или ненадлежащего исполнения поставщиком (подрядчиком, исполнителем) обязательство, предусмотренных контрактом (за исключением просрочки исполнения обязательств заказчиком, поставщиком (подрядчиком, исполнителем)», утвержденными постановлением Правительства Российской Федерации от 30 августа 2017 г. № 1042, за исключением просрочки исполнения обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом, и устанавливается в следующем порядке:
а) в случае, если цена контракта не превышает начальную (максимальную) цену контракта:
10 процентов начальной (максимальной) цены контракта, если цена контракта не превышает 3 млн. рублей;
5 процентов начальной (максимальной) цены контракта, если цена контракта составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (включительно);
1 процент начальной (максимальной) цены контракта, если цена контракта составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей (включительно);
б) в случае, если цена контракта превышает начальную (максимальную) цену контракта:
10 процентов цены контракта, если цена контракта не превышает 3 млн. рублей;
5 процентов цены контракта, если цена контракта составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (включительно);
1 процент цены контракта, если цена контракта составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей (включительно).
5.6.3. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения «Исполнителем» обязательства, предусмотренного Контрактом, которое не имеет стоимостного выражения, размер штрафа устанавливается (при наличии в Контракте таких обязательств) в следующем порядке:
а) 1000 рублей, если цена контракта не превышает 3 млн. рублей;
б) 5000 рублей, если цена контракта составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (включительно);
в) 10000 рублей, если цена контракта составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей (включительно);
г) 100000 рублей, если цена контракта превышает 100 млн. рублей.
5.7. Общая сумма начисленных штрафов за неисполнение или ненадлежащее исполнение «Исполнителем» обязательств, предусмотренных Контрактом, не может превышать цену Контракта.
5.8. Сторона освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докажет, что неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного настоящим Контрактом, произошло вследствие непреодолимой силы или по вине другой стороны. 
5.9. Уплата неустойки (штрафа, пени) не освобождает Стороны от исполнения обязательств по настоящему Контракту или устранения нарушений. 

6.Обеспечение исполнения обязательств по контракту
6.1. В целях обеспечения исполнения обязательств по настоящему Контракту «Исполнитель» представляет «Заказчику» обеспечение исполнения Контракта в виде банковской гарантии в размере 30% от НМЦК, что составляет 363 204 (триста шестьдесят три тысячи двести четыре) рубля 00 копеек..
В случае, если предложенная Исполнителем цена Контракта снижена на двадцать пять и более процентов по отношению к начальной (максимальной) цене Контракта, Исполнитель предоставляет обеспечение исполнения Контракта в порядке, установленном ст. 37 Федерального закона №44-ФЗ.
6.2. Исполнение Контракта может обеспечиваться предоставлением независимой гарантии, соответствующей требованиям ст. 45 Федерального закона от 05.04.2013 N 44-ФЗ или внесением денежных средств на указанный «Заказчиком» счет, на котором в соответствии с законодательством Российской Федерации учитываются операции со средствами, поступающими «Заказчику».
6.3. Обязательства по Контракту, которые подлежат обеспечению: исполнение Контракта, в том числе сроки начала, окончания оказания услуг, уплата штрафа, убытков «Заказчику», обеспечение качества работ и устранение дефектов, возмещение судебных издержек по взысканию долга и других убытков.
6.4. В ходе исполнения контракта исполнитель вправе изменить способ обеспечения исполнения контракта и (или) предоставить заказчику взамен ранее предоставленного обеспечения исполнения контракта новое обеспечение исполнения контракта, размер которого может быть уменьшен в порядке и случаях, которые предусмотрены частями 7.2 и 7.3 статьи 96 Федерального закона N 44-ФЗ.  
6.5. Срок возврата заказчиком Исполнителю денежных средств, внесенных в качестве обеспечения исполнения контракта (в том числе части этих денежных средств в случае уменьшения размера обеспечения исполнения контракта в соответствии с частями 7, 7.1 и 7.2 статьи 96 Федерального закона № 44-ФЗ), (если такая форма обеспечения исполнения контракта применяется Исполнителем не должен превышать пятнадцать дней с даты исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных контрактом. 
6.6. В независимую гарантию включается условие об обязанности гаранта уплатить Заказчику (бенефициару) денежную сумму по независимой гарантии не позднее десяти рабочих дней со дня, следующего за днем получения гарантом требования заказчика (бенефициара), соответствующего условиям такой независимой гарантии, при отсутствии предусмотренных Гражданским кодексом Российской Федерации оснований для отказа в удовлетворении этого требования (если такая форма обеспечения исполнения Контракта применяется «Исполнителем»).
6.7. В случае отзыва в соответствии с законодательством Российской Федерации у банка, предоставившего независимую гарантию в качестве обеспечения исполнения контракта, лицензии на осуществление банковских операций Исполнитель обязан предоставить новое обеспечение не позднее одного месяца со дня надлежащего уведомления заказчиком Исполнителя о необходимости предоставить соответствующее обеспечение. Размер такого обеспечения может быть уменьшен в порядке и случаях, которые предусмотрены частями 7, 7.1, 7.2 и 7.3 статьи 96 Федерального закона № 44-ФЗ. При этом за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного настоящим пунктом, начисляется пеня в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пени ключевой ставки ЦБ РФ от цены Контракта, уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств, предусмотренных Контрактом и фактически исполненных «Исполнителем», за исключением случаев, если законодательством Российской Федерации установлен иной порядок начисления пени.

7. Обстоятельства непреодолимой силы
7.1. Ни одна из Сторон не несет ответственности перед другой Стороной за неисполнение обязательств по настоящему контракту, обусловленное действием обстоятельств непреодолимой силы, т.е. чрезвычайных и непредотвратимых при данных условиях обстоятельств, возникших помимо воли и желания Сторон и которые нельзя предвидеть или избежать, в том числе объявленная или фактическая война, гражданские волнения, эпидемии, блокада, эмбарго, пожары, землетрясения, наводнения и другие природные стихийные бедствия, а также издание актов органов государственной власти и органов местного самоуправления.
7.2. Свидетельство, выданное соответствующим компетентным органом, является достаточным подтверждением наличия и продолжительности действия непреодолимой силы.
7.3. Сторона, не исполняющая обязательств по настоящему контракту вследствие действия непреодолимой силы, должна незамедлительно известить другую Сторону о таких обстоятельствах, их влиянии на исполнение обязательств по Контракту и представить свидетельство, указанное в п. 7.2.  настоящего контракта.

8. Основание и порядок изменения и расторжения Контракта
	8.1 Расторжение настоящего контракта допускается по письменному соглашению сторон, решению суда, в случае одностороннего отказа Стороны от обязательств в соответствии с законодательством Российской Федерации. Все изменения и дополнения должны быть с соблюдением требований Федерального закона от 5 апреля 2013 года № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» и иного законодательства Российской Федерации.   
	8.2. Заказчик и Исполнитель вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта по основаниям, предусмотренным Гражданским Кодексом РФ для одностороннего отказа от исполнения отдельных видов обязательств, в том числе:
   8.2.1. Если Исполнитель не приступает своевременно к исполнению Контракта (п. 1.5 Контракта) или оказывает услуги настолько медленно, что окончание их к сроку становится явно невозможным, Заказчик вправе отказаться от исполнения Контракта и потребовать возмещения убытков.
     8.2.2. Если во время оказания услуг станет очевидным, что они не будут оказаны надлежащим образом, Заказчик вправе назначить Исполнителю разумный срок для устранения недостатков и при неисполнении Исполнителем в назначенный срок этого требования отказаться от Контракта, а также потребовать возмещения убытков.
	8.3. Решение о расторжении настоящего контракта оформляется Актом (протоколом). Порядок оформления решения об одностороннем расторжении контракта определяется в соответствии с действующим законодательством.  
	8.4.Исполнитель вправе в одностороннем порядке отказаться от исполнения контракта на основаниях, предусмотренных действующим законодательством Российской Федерации.

9. Порядок разрешения споров
9.1. В случае возникновения спора в связи с исполнением настоящего контракта Стороны обязуются принять все меры по его разрешению путем переговоров.
9.2. Стороны пришли к соглашению об обязательном соблюдении претензионного порядка урегулирования споров. Срок рассмотрения претензий составляет 10 (десять) календарных дней с момента получения претензии. В случае обмена документами при применении мер ответственности и совершении иных действий в связи с нарушением Сторонами условий контракта такой обмен осуществляется с использованием единой информационной системы путем направления электронных уведомлений. Такие уведомления формируются с использованием единой информационной системы, подписываются усиленной электронной подписью лица, имеющего право действовать от имени заказчика, поставщика (подрядчика, исполнителя), и размещаются в единой информационной системе без размещения на официальном сайте.
9.3. При невозможности разрешения споров и разногласий путем переговоров и претензионного урегулирования, споры и разногласия разрешаются в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации в Арбитражном суде Калужской области.
10. Гарантии, качество
10.1. Исполнитель обязан соблюдать конечные сроки реализации сырой и готовой продукции, исполнять требования к обеспечению качества и безопасности пищевых продуктов при их изготовлении, хранении, перевозке и реализации в соответствии с Федеральным законом от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов», Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 28.11.2002 № 44 «о введении в действие санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.4.2.1178-02», санитарных правил СП 2.3.6. 1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и обороту в них пищевых продуктов и продовольственного сырья» и иных документов, отражающих данные требования. Полуфабрикаты не допускаются.
10.2. При отпуске горячего питания Исполнитель обязан ежедневно представлять калькуляцию (меню) на питание на одного ребенка с указанием выхода изделия в граммах и стоимости, накладную (дневной заборный лист) на отпускаемое питание на общее количество питающихся учащихся с указанием сведений о сертификации на покупную продукцию, в случаях установленных действующим законодательством РФ, подтверждающих качество и безопасность продуктов питания, на продукцию собственного изготовления качественное удостоверение, заверенное печатью Исполнителя, подтверждающее качество и безопасность продуктов питания.
10.3. Все поставляемые (используемые при организации питания обучающихся) пищевые продукты, за исключением изготовленных из сезонных видов сырья (овощи свежие и замороженные, плодоовощные консервы, фруктовые и овощные соки прямого отжима и т.п.) при поставках в общеобразовательное учреждение должны иметь резерв срока годности (остаточный срок годности) не менее 8 дней от установленного предприятием-изготовителем, для особо скоропортящихся продуктов (со сроком годности до 10 суток) - не менее 3 дней.

11. Срок действия контракта
11.1.  Настоящий контракт вступает в силу с момента его подписания и действует по 31.12.2024г. (включительно), но в любом случае до полного исполнения Сторонами своих обязательств. 
11.2. Окончание срока действия контракта не освобождает Стороны от взятых на себя обязательств по контракту, а также от ответственности за нарушение условий контракта.

12. Прочие условия
	12.1. Исполнитель имеет право привлекать третьих лиц к оказанию услуги, предусмотренных настоящим контрактом, только с письменного согласования Заказчика, при этом ответственность за исполнение контракта несет Исполнитель.
	12.2. В необходимых случаях, Стороны, в развитие и уточнение условий настоящего контракта, заключают дополнительные соглашения.
	12.3. Взаимоотношения Сторон, неурегулированные настоящим контрактом, регулируются по нормам и правилам, предусмотренным действующим законодательством Российской Федерации.

13.Особые условия
13.1. Права и обязанности Сторон, прямо не предусмотренные в настоящем контракте, определяются в соответствии с Гражданским кодексом Российской Федерации, действующим законодательством о закупках для государственных и муниципальных нужд.
13.2. Настоящий контракт составлен в форме электронного документа, подписан усиленными электронными подписями Сторон и имеет для них одинаковую юридическую силу.
13.3. По согласованию сторон контракт может быть составлен в двух экземплярах в письменной форме, один из которых будет храниться у Заказчика, другой у Исполнителя.

14. Заключительные положения
14.1. В случае изменения одной из Сторон своего местонахождения или почтового адреса она обязана информировать об этом другую Сторону до государственной регистрации соответствующих изменений в учредительных документах.
14.2. В случае изменения у одной из Сторон банковских реквизитов она обязана информировать об этом другую Сторону до вступления изменений в силу.

15.Приложения
	15.1 Техническое задание (Приложение №1)
	15.2. Примерное 10-дневное меню для организации горячего питания обучающихся, получающих начальное общее образование (Приложение №2)
15.3. Договор безвозмездного пользования муниципальным имуществом (Приложение №3)

15. Юридические адреса и платежные реквизиты сторон

	Заказчик:
	Исполнитель:

	МОУ «Основная общеобразовательная школа», с. Высокиничи Жуковского района Калужской области
249180, Калужская обл., Жуковский район, с. Высокиничи ул. Школьная д.23
Тел.: (48432) 23-171, 
ИНН 4007010069
КПП  400701001
р/счет     03231643296130003700
к/ сч      40102810045370000030
БИК  	012908002			
Банк организации	ОТДЕЛЕНИЕ КАЛУГА БАНК РОССИИ//УФК по Калужской области г.Калуга		 Директор

______________  /Н.Н.Карпова/

	ООО «Калужская продовольственная компания»
Почтовый адрес: 248022, Калуга-22, ул. Привокзальная, д. 8/2 
Юридический адрес 248001, г. Калуга, ул. Суворова, д.126, пом.205 (1/2 часть)
тел. 78-51-14		
ИНН 4027062570
КПП 402701001		
р/с 40702810722240000053 в Калужском отделении № 8608 ПАО Сбербанк 
г. Калуга
к/с 30101810100000000612 
БИК 042908612


Директор  ____________/И.Н. Кралина/
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Приложение № 1
к муниципальному контракту                                                                                              №0137300019323000033                                                                                                                                от «21» декабря 2023г.


Техническое задание

Организация бесплатного горячего питания обучающихся, получающих начальное общее образование

ОСНОВНЫЕ ПОНЯТИЯ 
     Для целей данного Описания объекта закупки (технического задания) используются следующие основные понятия: 
Организация бесплатного горячего питания обучающихся, получающих начальное общее образование - результат деятельности предприятия общественного питания (юридических лиц или индивидуальных предпринимателей) по удовлетворению потребностей потребителя в продукции общественного питания, в создании условий для реализации и потребления продукции общественного питания.
Получатели услуги – муниципальные общеобразовательные учреждения Жуковского района.
Потребители услуги – воспитанники, обучающиеся в муниципальных общеобразовательных учреждениях Жуковского района.
Безопасность услуги общественного питания - комплекс свойств услуги общественного питания, при которых она под влиянием внутренних и внешних опасных (вредных) факторов оказывает воздействие на потребителя, не подвергая его жизнь, здоровье и имущество риску.
Примерное меню (рацион питания) – набор блюд, продуктов, скомплектованный на определенный  период с учетом сбалансированной потребности в макронутриентах (белки, жиры, углеводы), микронутриентах (витамины, микроэлементы) и требуемой калорийности суточного рациона для потребителей данной услуги.
Рацион питания – набор блюд, кулинарных изделий и пищевых продуктов, скомплектованный по видам отдельных приемов пищи на одного питающегося в соответствии с Примерным меню Исполнителя.
Меню - перечень блюд, кулинарных, кондитерских и хлебобулочных изделий, напитков, покупных товаров, предлагаемых потребителю в предприятии питания, с указанием, как правило, массы/объема и цены, расположенных в определенной последовательности.
Школьная базовая столовая - предприятие общественного питания, предназначенное для изготовления продукции общественного питания, входящей в рацион питания школьников.
Процесс обслуживания в общественном питании - совокупность операций/действий, выполняемых исполнителем услуг общественного питания при непосредственном контакте с потребителем услуги (гостем) в процессе реализации и/или организации потребления продукции общественного питания.
Условия обслуживания - совокупность факторов, воздействующих на потребителя в процессе оказания услуг общественного питания.
Рецептура продукции общественного питания - нормированный перечень сырья, пищевых продуктов, в т.ч. пищевых добавок, ароматизаторов и различных ингредиентов, и полуфабрикатов, необходимых для изготовления установленного количества продукции общественного питания.
Блюдо - пищевой продукт или сочетание продуктов и полуфабрикатов, доведенных до кулинарной готовности, порционированное и оформленное.
Порция - масса или объем блюда, предназначенные для однократного приема одним потребителем.
Продукты пищевые - продукты животного, растительного, микробиологического, минерального или биотехнологического происхождения в натуральном, обработанном или переработанном виде, которые предназначены для употребления человеком в пищу.
Кулинарная обработка пищевых продуктов - воздействие на пищевые продукты с целью придания им свойств, делающих их пригодными для дальнейшей обработки и/или употребления в пищу.
Отходы при кулинарной обработке - пищевые и технические отходы/остатки, образующиеся в процессе механической кулинарной обработки: при очистке, разделке, обвалке, пластовании и т.п.
Технологический процесс - изменение физических, химических, структурно-механических, микробиологических, органолептических свойств и характеристик сырья, компонентов, материалов при изготовлении продукции общественного питания.
Технологическое оборудование - технические средства для реализации технологического процесса, его части или технологической операции.
Качество продукции общественного питания (индустрии питания): Совокупность свойств продукции общественного питания, обусловливающих ее пригодность к дальнейшей обработке и/или употреблению в пищу, безопасность для здоровья потребителей, стабильность состава и потребительских свойств.
Бракеражная комиссия - осуществляет контроль за доброкачественностью готовой продукции, который проводится органолептическим методом. 
Бракераж пищи – контроль за доброкачественностью готовой продукции, который проводится органолептическим методом. Бракераж пищи проводится до начала отпуска каждой вновь приготовленной партии непосредственно из емкостей, в которых пища готовится.
1.ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ
      1.1. Настоящее Описание объекта закупки (Техническое задание) устанавливает порядок оказания услуг по организации, приготовлению и предоставлению бесплатного горячего питания обучающихся, получающих начальное общее образование муниципальных общеобразовательных учреждений. 
     1.2. Исполнитель заказа предоставляет услуги по организации, приготовлению и предоставлению питания по заявке Заказчика в соответствии с нормативно-правовыми актами, указанными в главе 2 настоящего Описания объекта закупки (Технического задания). 
    1.3. Образовательное учреждение располагает специальными помещениями для организации питания учащихся, в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в образовательных учреждениях СанПиН 2.4.2.2821-10».
    1.4. Исполнитель обязан использовать пищеблоки Заказчика как столовую полного цикла приготовления питания для обучающихся в  указанном учреждении Жуковского района
       МОУ «Основная общеобразовательная школа» с. Высокиничи
    1.5. Исполнитель обязан содержать помещения, выделенные Заказчиком для организации питания, в надлежащем порядке и соблюдать установленные требования и правила технического, санитарного и пожарного надзора при осуществлении своей деятельности, а в случае их несоблюдения – нести полную ответственность перед соответствующими органами государственного контроля и надзора.
 2. НОРМАТИВНЫЕ ТРЕБОВАНИЯ
    Исполнитель должен соблюдать действующие санитарно-эпидемиологические правила, нормы и гигиенические нормативы, национальные стандарты, нормативно - правовые акты, в том числе:
	Международные соглашения
	«Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к продукции (товарам), подлежащей санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю), утвержденным Решением Комиссии Таможенного союза от 28.05.2010 № 299 с учетом Решения Коллегии Евразийской экономической комиссии.

	ФЗ 
	Федеральный закон от 30 марта 1999 г. № 52-ФЗ О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения 

	ФЗ
	Федеральный закон от 02.01.2000 N 29-ФЗ О качестве и безопасности пищевых продуктов 

	ТР
	Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011), утвержденного Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 № 880.

	ТР
	Технический регламент Таможенного союза (ТР ТС 022/2011) " Пищевая продукция в части ее маркировки ".

	ТР
	Технический регламент Таможенного союза (ТР ТС 005/2011) О безопасности упаковки"

	ТР
	Технического регламента Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции" (Решение Совета ЕЭК от 09 октября 2013 года №67), О порядке введения в действие технического регламента Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции" (ТР ТС 033/2013)

	ТР
	Технический регламент Таможенного союза от 09 декабря 2011 года №023/2011 (ТР ТС 023/2011) на соковую продукцию из фруктов и овощей 

	ТР
	Технический регламент Таможенного союза (ТР ТС 024/2011) "Технический регламент на масложировую продукцию" 

	ГОСТ 31985-2013 
	«Услуги общественного питания. Термины и определения».

	ГОСТ 30390-2013 
	 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия».

	ГОСТ 31984-2012 
	 «Услуги общественного питания. Общие требования».

	ГОСТ 30524-2013 
	 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу».

	ГОСТ Р 51074-2003 
	 «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования», утвержден Постановлением Госстандарта от 29.12.2003г. № 401-ст.

	ГОСТ 31986-2012 
	 «Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания»

	ГОСТ 31987-2012 
	 «Услуги общественного питания. Технологические документы на продукцию общественного питания. Общие требования к оформлению, построению и содержанию».

	ГОСТ 31988-2012 
	 «Услуги общественного питания. Метод расчета отходов и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве продукции общественного питания».

	ГОСТ 31989-2012 
	 «Услуги общественного питания. Общие требования к заготовочным предприятиям общественного питания».

	ГОСТ 32692-2014 
	«Услуги общественного питания. Общие требования к методам и формам обслуживания на предприятиях общественного питания».

	СанПиН 2.3/2.4.3590-20
	"Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения"

	СанПиН 2.3.2.1078-01 
	СанПиН 2.3.2.1078-01 Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов, О введении в действие санитарных правил 

	СанПиН 2.3.2.1324-03
	О введении в действие санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03 
СанПиН 2.3.2.1324-03 Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов

	СанПиН 2.3.2.2401-08
	 Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов Об утверждении СанПиН 2.3.2.2401-08 

	СП 1.1.1058-01
	 СП 1.1.1058-01 Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий 

	СП 1.1.2193-07

	  Об утверждении санитарных правил СП 1.1.2193-07 
СП 1.1.2193-07 Изменения и дополнения N 1 к санитарным правилам "Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий. СП 1.1.1058-01"

	
	«МР 3.1/2.3.6.0190-20. 3.1. Профилактика инфекционных болезней. 2.3.6. Предприятия общественного питания. Рекомендации по организации работы предприятий общественного питания в условиях сохранения рисков распространения COVID-19. Методические рекомендации» Утверждены главным санитарным врачом РФ 30.05.2020


3. ПЕРИОД ОКАЗАНИЯ УСЛУГ  
     3.1. Организация бесплатного горячего питания обучающихся, получающих начальное общее образование должна оказываться Исполнителем с 01 января 2024 года по 31 декабря 2024 года; отдельные этапы не предусмотрены. 
Услуги должны быть оказаны в течение срока действия Контракта в рабочие дни в соответствии с режимом работы Заказчика, с оказанием полного комплекса услуг, необходимый для приготовления и предоставления питания, в том числе поставку высококачественных продуктов питания в Учреждение в требуемых объемах, ассортименте, с выполнением всех санитарно-гигиенических норм и правил.
4. МЕСТО ОКАЗАНИЯ УСЛУГ 
    4.1. Место оказания услуги: школьная столовая муниципального общеобразовательного учреждения «Основная общеобразовательная школа» с. Высокиничи, расположенного по адресу: Калужская область, Жуковский р-н, с.Высокиничи ул.Школьная д.23________.
     4.2. Максимально возможное число учащихся, питающихся на базе школьной столовой: 
	№
	Вид питания
	Кол-во дней
	Стоимость питания   на 1 реб. В день в руб.
	Кол-во чел.
	Итого в руб.

	1. 
	Организация бесплатного горячего питания обучающихся, получающих начальное общее образование
	13 452
	90
	
	1 210 680,00

	ИТОГО
	1 210 680,00



4.3. Количество посадочных мест школьной столовой: 60 (Шестьдесят).

5. ПЕРЕЧЕНЬ УСЛУГ ПО ОРГАНИЗАЦИИ, ПРИГОТОВЛЕНИЮ И ПРЕДОСТАВЛЕНИЮ ПИТАНИЯ
     5.1. Организация бесплатного горячего питания обучающихся, получающих начальное общее образование 
Учреждения осуществляются квалифицированным в соответствии с действующим законодательством персоналом Исполнителя.
     5.2.  Обязанности Исполнителя в целях соблюдения требований санитарно – эпидемиологических правил и нормативов для оказания услуг по организации, приготовлению и предоставлению питания на базе пищеблока в школьной столовой обучающимся:
5.2.1. Не позднее чем за 3 рабочих дня Исполнитель обязан документально подтвердить Заказчику свою готовность к оказанию услуг по организации, приготовлению и предоставлению питания.
5.2.2. Документальное подтверждение готовности Исполнителя к оказанию услуг по организации, приготовлению и предоставлению питания является существенным условием исполнения Контракта.  Неисполнение требований п. 5.2. Технического задания влечет за собой односторонний отказ от исполнения Контракта в соответствии со ст. 95 «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» от 05.04.2013 N 44-ФЗ
5.2.3. Перечень мероприятий и документов, необходимых для подтверждения готовности Исполнителя:
· допуск Регионального Управления № 8 ФМБА РФ на организацию, приготовление и предоставление горячего питания для обучающихся на базе школьной столовой;
· укомплектование полного состава работников пищеблока каждого образовательного учреждения, готовых осуществлять оказание услуг по организации, приготовлению и предоставлению питания,   в соответствии с типом школьной столовой Заказчика с предоставлением сведения о работниках пищеблока, имеющих профессиональную квалификацию, прошедших предварительный медицинский осмотр и профессиональную гигиеническую подготовку (c приложением подтверждающих документов: медицинских книжек, дипломы, сертификаты или их надлежаще заверенные копий);
· сведения о соответствии персонала, задействованного в оказании услуг по настоящему Контракту, требованиям законодательства, в том числе требованиям ГОСТ 30524-2013 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу» и о фактическом обеспечении персонала Исполнителя на каждом пищеблоке школьной столовой спецодеждой за счет средств Исполнителя. 
· разработанную, утвержденную и согласованную в установленном законодательстве порядке программу производственного контроля по организации питания (с учетом сохранения рисков распространения COVID-19).
5.2.4. Заказчик лично совместно с Исполнителем в установленные Техническим заданием сроки осуществляет приемку готовности Исполнителя к оказанию услуг по организации, приготовлению и предоставлению питания.
     5.3. Исполнение приготовления и предоставления питания заключается в следующем: 
5.3.1. Исполнитель обязан оказать полный комплекс услуг, необходимый для приготовления и предоставления питания, в том числе поставку высококачественных продуктов питания в требуемых объемах, ассортименте, в соответствии:
1.  с требованиями действующего законодательства Российской Федерации, санитарно- эпидемиологическими требованиями, национальными стандартами Российской Федерации и действующими в Российской Федерации межгосударственными стандартами;
· с Примерным меню, которое может корректироваться с учетом рекомендаций контрольно-надзорных органов и при условии соблюдения требований к содержанию и соотношению основных пищевых веществ.
5.3.2. Фактический рацион питания должен соответствовать действующему Примерному меню. 
В исключительных случаях допускается замена одних продуктов, блюд и кулинарных изделий на другие при условии их соответствия по пищевой ценности и в соответствии с таблицей замены пищевых продуктов, указанной в санитарно-эпидемиологических требованиях, что должно подтверждаться необходимыми расчетами. О каждом случае такой замены Исполнитель обязан незамедлительно известить Заказчика с обоснованием исключительности случая замены. Исключительными признаются случаи, возникшие по независящим от Исполнителя обстоятельствам.
5.3.3. Организация питания осуществляется на основе принципов «щадящего питания». При приготовлении блюд должны соблюдаться щадящие технологии: варка, запекание, припускание, пассерование, тушение, приготовление на пару, приготовление в пароконвектомате.
5.3.4. Исполнитель оказывает услуги в течение срока действия Контракта в рабочие дни в соответствии с режимом обеспечивает питанием в соответствии с Постановлением Администрации Муниципального района «Жуковский район» Калужской области от 15.12.2020 «Об установлении случаев и порядка обеспечения питанием обучающихся муниципальных общеобразовательных учреждений Жуковского района за счет средств бюджетных ассигнований местного бюджета.»
5.3.5. Исполнитель определяет лицо из числа своих сотрудников, ответственное за ведение документации по учету питающихся.  
5.3.6. Точное количество питания, определяется в соответствии с заявкой Заказчика. Заявка подается за 1 день до дня оказания услуг и в письменном виде. 
5.3.7. Исполнитель самостоятельно приобретает продукты питания, своевременно снабжает школьную столовую необходимыми продовольственными товарами. Доставка пищевых продуктов должна осуществляться с соблюдением условий и режимов хранения, установленных изготовителями пищевых продуктов, гигиенических требований к условиям хранения пищевых продуктов и правил товарного соседства. Транспортировка скоропортящихся и особо скоропортящихся продуктов или полуфабрикатов должна осуществляться с использованием специализированного охлаждаемого или изотермического транспорта, обеспечивающего необходимые температурные режимы транспортировки.
5.3.8. Автотранспорт, в котором производится доставка пищевых продуктов, полуфабрикатов и кулинарных изделий, должен быть оборудован для перевозки данных видов продуктов в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями.
5.3.9. Исполнитель несет ответственность за состояние транспорта и работу водителя-экспедитора и соблюдения им санитарно-эпидемиологических требований.
5.3.10. Исполнитель обеспечивает за свой счет доставку продукции по адресу места оказания услуг, осуществляет погрузочно – разгрузочные работы.
5.3.11. Исполнитель обязан соблюдать конечные сроки реализации сырой и готовой продукции, исполнять требования к обеспечению качества и безопасности пищевых продуктов при их перевозке, приготовлении и реализации готовой продукции, в соответствии с ФЗ от 02.01.2000 N 29-ФЗ  "О качестве и безопасности пищевых продуктов , сохранять до полного использования продукта маркировочный ярлык каждого тарного места с указанием срока годности данного вида продукции (п. 7.29. СанПин 2.3.6. 1079-01), исполнять требования к хранению, нормы складирования и условия хранения продуктов в соответствии с п. 7.11. СанПин 2.3.6. 1079-01.
5.3.12. Исполнитель подтверждает качество и безопасность продуктов питания, в том числе декларациями о соответствии, ветеринарными свидетельствами – на продукты животноводства, а также копиями санитарно-эпидемиологических заключений или свидетельствами о государственной регистрации на каждый вид продукции и другими документами, установленными действующим законодательством. Осуществляет обслуживание обучающихся в соответствии с действующими правилами оказания услуг общественного питания и санитарно-эпидемиологическими требованиями. Требования к качеству и безопасности продуктов, используемых в питании, определяет в соответствии с санитарными нормами и правилами.
5.3.13.  Исполнитель осуществляет хранение продуктов на складах согласно Сан ПиН 2.3.2.1324-03
5.3.14. Исполнитель производит ежедневную выдачу продуктов питания заведующему производством школьной столовой через материально-ответственное лицо (кладовщика), согласно меню.
5.3.15. Исполнитель осуществляет приготовление и предоставление питания высокого качества детям по заявке Заказчика исходя из перспективного 14 дневного меню для организации питания детей и подростков. 
5.3.16. Исполнитель должен иметь технологическую карту на каждое приготовленное блюдо. По запросу Заказчика предоставлять технологические карты на каждое приготовленное блюдо для контроля.
5.3.17. Исполнитель производит приготовление, раздачу и накрытие столов готовой продукцией и уборку помещения школьной столовой.
5.3.18. Исполнитель обеспечивает нахождение готовых для выдачи Потребителям блюд на мармите или горячей плите не более 2-х часов с момента изготовления. Не допускается подогрев готовых блюд, остывших ниже температуры раздачи.
5.3.19. При отпуске готовой продукции Исполнитель обязан ежедневно предоставлять Заказчику калькуляцию (меню) на питание одного обучающегося с указанием выхода изделия в граммах и стоимости, накладную (дневной заборный лист) на отпускаемую продукцию на общее количество питающихся детей с указанием сведений, подтверждающих качество и безопасность продуктов питания.
5.3.20. Исполнитель обеспечивает содержание помещений и оборудование пищеблока в чистоте, проведение надлежащей санитарной обработки и дезинфекции предметов производственного окружения, с соблюдением требований санитарно-эпидемиологической безопасности и профилактики инфекционных заболеваний.
5.3.21. Исполнитель организует своевременно осуществлять вывоз жидких и твёрдых пищевых отходов из пищеблока образовательного учреждения.
5.3.22. Исполнитель обеспечивает Заказчику возможность контроля за качеством готовой продукции и ее выдачей.
5.3.23. Исполнитель обеспечивает строгое соблюдение норм вложения сырья и порции блюд.
5.3.24. Обеспечивает организацию и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических (профилактических) мероприятий.
5.3.25. По показателям качества, безопасности, пищевой ценности, питание должно соответствовать нормативным документам Российской Федерации, не допускается в питании содержание генно-модифицированных организмов (ГМО).
5.3.26. Исполнитель должен гарантировать питание высокой пищевой и биологической ценности, обогащенное витаминами и микронутриентами.
5.3.27. Исполнитель выдает готовую пищу детям только с разрешения бракеражной комиссии, с записью в журнале контроля качества готовой пищи (бракеражный журнал).
5.3.28. Бракеражная комиссия осуществляет контроль за доброкачественностью готовой продукции, который проводится органолептическим методом. 
5.3.29. Бракераж пищи проводится до начала отпуска каждой вновь приготовленной партии непосредственно из емкостей, в которых пища готовится. Результат бракеража регистрируется в «Журнале бракеража готовой кулинарной продукции», только затем разрешается выдача готовой пищи. 
5.3.30. При нарушении технологии приготовления пищи комиссия обязана снять изделия с выдачи детям, направить их на доработку или переработку, а при необходимости - на исследование в санитарно - пищевую лабораторию.
5.3.31. Исполнитель обеспечивает контроль за ведением бракеражного журнала, журнала «Здоровье» и другой обязательной документации для пищеблоков в соответствии с разделом XIV «Требования к соблюдению санитарных правил и нормативов СанПиН 2.4.5.2409-08.
5.3.32. Исполнитель обеспечивает проведение микробиологического исследования воды, микробиологические и санитарные исследования готовой продукции лабораторией ФГУЗ ЦГиЭ № 8 ФМБА РФ.
5.3.33. Исполнитель обеспечивает охрану труда и технику безопасности, пожарных и санитарных правил и требований в процессе приготовления питания обучающихся, эксплуатации помещений пищеблока, его оборудования и рабочих инструментов.
5.3.34. Исполнитель обеспечивает сохранность производственных и иных помещений, производственного оборудования Заказчика, переданных для использования Исполнителю. Обеспечивает содержание представляемых для объектов питания помещений, оборудования с соблюдением установленных правил и требований санитарной, технической и пожарной безопасности, правильную эксплуатацию холодильного, торгово-технологического и другого оборудования и содержание его в постоянной исправности. Обязуется использовать помещения и технологическое оборудование по прямому назначению, своевременно сообщать Заказчику о неисправностях. В случае поломки оборудования, Исполнитель обеспечивает ремонт технологического оборудования за свой счет.
5.3.35. Исполнитель обеспечивает сохранность производственных и иных помещений, производственного оборудования Заказчика, переданных для использования Исполнителю.
 Исполнитель реализовывает буфетную продукцию через буфеты, размещенные в обеденном зале с соблюдением санитарно-эпидемиологических норм и правил. Обеспечивает работу буфетов в субботние дни в муниципальном общеобразовательном учреждении. Площади буфетов передаются заказчиком исполнителю по Контрактам аренды.
5.3.36. Исполнитель предоставляет квалифицированный персонал в достаточном для исполнения настоящего Контракта количестве, обязуется осуществлять контроль за своевременным прохождением персоналом обязательных медицинских осмотров, обеспечивать обучение персонала профессиональной гигиенической подготовке и прохождение аттестации, и строгое соблюдение персоналом правил приема и хранения поступающих полуфабрикатов и сырья, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов.
     Обеспечивает прохождение ими обязательного санитарно-гигиенического обучения, с получением соответствующего заключения, профессионального обучения.
     Обеспечивает своевременное, обязательное прохождение персоналом пищеблока медицинского осмотра, наличие у них санитарных книжек на рабочих местах.
     Обеспечивает за свой счет персонал санспецодеждой и моющими средствами в соответствии с действующими нормами оснащения.
     Обеспечивает соблюдение персоналом пищеблока санитарно-эпидемиологического режима в помещениях пищеблока при приготовлении питания.
5.3.37. Приостановление исполнения услуг по приготовлению и предоставлению питания по заявкам Заказчика на один день и более является нарушением существенных условий исполнения Контракта.
5.3.38. В процессе оказания услуг Исполнитель обязан предоставлять отчеты об исполнении и /или ходе оказания услуг в электронном виде, в том числе посредством электронной системы отчетности (при наличии установленной указанной системы).
5.3.39. В случае наличия у Заказчика электронной системы отчетности, Исполнитель осуществляет электронное взаимодействие с Заказчиком посредством установленного автоматизированного рабочего места у Исполнителя. 
5.3.40. Отчет в электронном виде должен содержать количество обучающихся, получивших льготное питание за каждый день посещения образовательного учреждения. Отчет также должен содержать указание на ФИО и класс обучающего, непосредственно получившего льготное питание.
Конкретная форма отчета согласовывается сторонами, с учетом обязательных условий, поименованных в настоящем пункте.
6. ПОРЯДОК СБОРА, ХРАНЕНИЯ И ВЫВОЗ ПИЩЕВЫХ ОТХОДОВ
      6.1. Пищевые отходы собираются Исполнителем для хранения и вывоза в месте, установленном Получателем услуг на территории образовательного учреждения.
     6.2. Пищевые отходы хранятся в отдельных контейнерах (с крышками), установленных на площадках.
     6.3. В целях исключения возможности загнивания и разложения отходов срок хранения в теплое время (при плюсовой температуре свыше +5°) должен быть не более одних суток (ежедневный вывоз).
     6.4. Вывоз отходов и обработка контейнеров производится Исполнителем при заполнении их не более чем на 2/3 объема. Сжигание мусора не допускается.
     6.5. Запрещается выбор пищевых отходов из контейнеров и других емкостей для отходов.

7. ПЕРЕЧЕНЬ ДОКУМЕНТАЦИИ, КОТОРАЯ ВЕДЕТСЯ ИСПОЛНИТЕЛЕМ
7.1.Журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья.
7.2. Журнал бракеража готовой кулинарной продукции:
· бракеражный журнал должен быть пронумерован, прошнурован и скреплен сургучной печатью; 
· хранится бракеражный журнал у заведующего столовой (шеф - повара);
· в бракеражном журнале отмечаются результаты пробы каждого блюда, а не рациона в целом, обращая внимание на такие показатели, как внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенция, жёсткость, сочность др.;
· лица, проводящие органолептическую оценку пищи должны быть ознакомлены с методикой проведения данного анализа;
· за качество пищи несут ответственность: председатель бракеражной комиссии, заведующий столовой и повара, приготовляющие продукцию;
· ответственность за ведение Журнала бракеража готовой кулинарной продукции несет Исполнитель. 
7.3. Журнал здоровья.
7.4. Журнал учета температурного режима холодильного оборудования.
7.5. Ведомость контроля за рационом питания.
7.6. Журнал скоропортящихся продуктов.
7.7. Протоколы лабораторных и инструментальных исследований.
7.8. Документацию по учету питающихся.  
7.9. Исполнение программы производственного контроля.

8. КРАТНОСТЬ ПИТАНИЯ
Кратность питания, согласно утвержденному меню:


1. МОУ «ООШ» с. Высокиничи - 1 раз в день (каждый день, кроме выходных, каникулярных и праздничных дней) – 13452 чел./дн. 

Приложение № 2
к муниципальному контракту                                                                                              №0137300019323000033                                                                                                                                от «21» декабря 2023г.
(является неотъемлемой частью Муниципального контракта)

Примерное 10-дневное меню для организации горячего питания обучающихся, получающих начальное общее образование 
Первая смена
	Наименование блюда
	Вес блюда
	Пищевые вещества
	Энергетическая ценность
	№ 

	
	
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	
	рецептуры

	Неделя 1    День 1 

	Макароны запеченные с сыром и яйцом
	150
	6,76
	11,43
	21,61
	216,35
	 

	Напиток кофейный с молоком
	180
	3,1
	2,63
	29
	152,07
	 

	Груша
	100
	0,3
	0,23
	7,73
	34,19
	 

	Хлеб пшеничный
	20
	3,95
	0,5
	24,2
	117,1
	 

	Бутерброд с сыром и сливочным маслом
	30
	5,3
	8,26
	14,82
	154,82
	 

	
	20
	
	
	
	
	

	Итого
	500
	19,41
	23,05
	97,36
	674,53
	

	Неделя 1    День 2

	Кукуруза консервированная
	60
	1,32
	0,24
	2,61
	34,80
	 

	Тефтели с соусом

	60
	7,17
	8,65
	3,60
	115,75
	 

	
	30
	
	
	
	
	 

	Гречка отварная с маслом
	120
	6,88
	6,87
	30,94
	195,19
	 

	Хлеб пшеничный
	30
	2,37
	0,3
	14,49
	70,14
	 

	Компот из сухофруктов
	200
	0,66
	0,09
	32,01
	132,8
	

	Итого
	500
	18,40
	16,15
	83,65
	548,68
	

	Неделя 1   День 3

	Оладьи со сгущенным молоком
	150
	12,96
	12,48
	72,58
	454,48
	 

	Чай с сахаром 
	200
	0,2
	0
	14,00
	56,00
	 

	Яблоко
	100
	0,3
	0,3
	7,35
	33,3
	 

	Бутерброд с сыром и сливочным маслом
	30
	5,3
	8,26
	14,82
	154,82
	 

	
	20
	
	
	
	
	 

	Итого
	500
	18,76
	21,04
	108,75
	698,6
	

	Неделя 1  День 4

	Помидоры свежие порционно
	60
	0,6
	0,2
	2,2
	14,4
	 

	Биточки куриные
	50
	10,04
	9,07
	13,73
	194,00
	 

	Пюре картофельное
	160
	3,41
	6,32
	23,57
	183,2
	 

	Хлеб белый
	30
	2,37
	0,3
	14,49
	70,14
	 

	Чай с сахаром 
	200
	0,2
	0
	14,00
	56,00
	

	Итого
	500
	16,62
	15,89
	67,99
	517,74
	

	Неделя 1   День 5

	Каша геркулесовая молочная с маслом
	200
	8,31
	13,1
	37,6
	301,54
	 

	Чай с сахаром и лимоном
	200
	0,53
	0
	9,87
	41,6
	 

	Хлеб белый
	20
	2,37
	0,3
	14,49
	70,14
	

	Йогурт
	100
	3,00
	3,00
	4,70
	57,8
	

	Напиток кофейный с молоком
	180
	3,1
	2,63
	29
	152,07
	 

	Итого
	500
	16,78
	19,03
	85,79
	581,55
	

	Неделя  2   День 6

	Салат витаминный
	70
	1,05
	3,15
	6,78
	61,81
	 

	
	
	
	
	
	
	 

	Котлеты из курицы
	50
	9,10
	5,94
	6,90
	111,00
	 

	Пюре картофельное
	150
	3,41
	6,32
	23,57
	171,82
	 

	Хлеб пшеничный
	30
	2,37
	0,3
	14,49
	70,14
	

	Компот из сухофруктов
	200
	0,66
	0,09
	32,01
	132,80
	 

	
	
	
	
	
	
	 

	Итого
	500
	16,59
	15,8
	83,75
	547,57
	

	Неделя 2   День 7

	Сырники из творога со сгущенным молоком
	150
	9,03
	7,48
	14,29
	160,6
	

	Бутерброд с сыром и сливочным маслом
	30
	5,3
	8,26
	14,82
	154,82
	 

	
	20
	
	
	
	
	 

	Какао с молоком
	200
	3,78
	0,67
	26
	125,15
	 

	Банан
	100
	1,13
	0,38
	15,75
	70,94
	 

	Итого
	500
	19,24
	16,79
	70,86
	511,51
	

	Неделя 2  День 8

	Горошек консервированный 
	60
	1,8
	0,3
	4,5
	34,8
	 

	Тефтели с соусом
	60
	7,17
	8,65
	3,60
	115,75
	 

	
	30
	
	
	
	
	

	Гречка отварная с маслом
	120
	6,88
	6,87
	30,94
	195,19
	

	Хлеб пшеничный
	30
	2,37
	0,3
	14,49
	70,14
	

	Чай с сахаром 
	200
	0,2
	0
	14,00
	56,00
	 

	Итого
	500
	18,42
	16,12
	67,53
	471,88
	

	Неделя 2  День 9

	Огурцы свежие порционно
	60
	0,21
	0,03
	0,57
	3,3
	 

	Рис отварной с маслом
	150
	3,6
	5,25
	23,7
	116
	 

	Поджарка из мяса (говядина или свинина) 
	50
	9,18
	13,8
	11,34
	306,9
	 

	
	40
	
	
	
	
	 

	Хлеб пшеничный
	30
	2,37
	0,3
	14,49
	70,14
	 

	Компот из сухофруктов
	200
	0,66
	0,09
	32,01
	132,8
	

	Итого
	500
	16,02
	19,47
	82,11
	629,14
	

	Неделя 2  День 10 

	Блинчики с повидлом 
	150
	5,18
	2,76
	36,07
	189,84
	 

	Йогурт
	100
	3,00
	3,00
	4,70
	57,8
	 

	Напиток кофейный с молоком
	200
	3,6
	2,67
	29,2
	155,23
	 

	Бутерброд с сыром и сливочным маслом
	30
	5,3
	8,26
	14,82
	154,82
	 

	
	20
	
	
	
	
	

	Итого
	[bookmark: RANGE!E77]500
	17,08
	16,69
	84,79
	557,69
	



2 смена
	Наименование блюда
	Вес блюда
	Пищевые вещества
	Энергетическая ценность
	№ рецептуры

	
	
	Белки
	Жиры
	Углеводы
	
	

	Неделя 1  День 1 

	Суп картофельный с горохом
	250
	5,49
	5,27
	16,53
	148,25
	 

	Гуляш из мяса (говядина или свинина)
	50
	13,64
	28,19 
	2,89
	309
	 

	
	50
	
	
	
	
	

	Рис отварной с маслом
	150
	3,6
	5,25
	38,7
	216
	 

	Хлеб
	50
	3,95
	0,5
	24,15
	116,9
	 

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,00
	14,00
	56,0
	 

	Итого
	750
	26,88
	39,21
	96,27
	846,15
	

	Неделя 1  День 2

	Борщ с капустой и картофелем
	250
	1,80
	4,92
	10,93
	103,75
	 

	Жаркое по-домашнему из свинины
	250
	16,87
	40,46
	22,74
	525,26
	 

	Хлеб
	50
	3,95
	0,5
	24,15
	116,9
	 

	Компот из сухофруктов
	200
	0,66
	0,09
	32,01
	132,8
	 

	Итого
	750
	23,28
	45,97
	89,83
	878,71
	

	Неделя 1  День 3

	Рассольник Ленинградский
	250
	2,02
	5,09
	11,98
	107,25
	 

	Котлеты куриные с соусом
	50
	16,98
	22,5
	6,5
	266,6
	 

	
	50
	
	
	
	
	

	Макароны отварные с маслом
	150
	6,7
	9
	26,44
	211
	 

	Хлеб 
	50
	3,95
	0,5
	24,15
	116,9
	 

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,00
	14,00
	56,0
	 

	Итого
	750
	29,85
	35,29
	79,37
	757,15
	

	Неделя 1  День 4

	Щи из свежей капусты с картофелем
	250
	1,76
	4,95
	7,90
	89,75
	 

	Тефтели из мяса (говядина или свинина)
	60
	6,88
	16,49
	9,99
	226,0
	 

	
	40
	
	
	
	
	

	Гречка отварная с маслом
	150
	8,60
	6,09
	38,67
	243,99
	 

	Хлеб
	50
	3,95
	0,5
	24,15
	116,9
	

	Компот из мандаринов
	200
	0,4
	0,01
	33,69
	138,8
	 

	Итого
	750
	23,01
	28,04
	114,4
	815,44
	

	Неделя 1  День 5

	Суп картофельный с рисом
	250
	1,97
	2,71
	12,11
	85,75
	 

	Поджарка из мяса (говядина или свинина)
	50
	13,2
	32,0
	12,6
	341
	 

	
	50
	
	
	
	
	

	Капуста тушеная
	150
	2,55
	7,16
	6,15
	4,43
	

	Бутерброд с сыром и сливочным маслом
	50
	5,3
	8,26
	14,82
	154,82
	 

	Компот из сухофруктов
	200
	0,66
	0,09
	32,01
	132,8
	 

	Итого
	750
	23,68
	50,22
	77,69
	718,8
	

	Неделя  2    День 6

	Суп картофельный с вермишелью
	250
	2,68
	2,83
	17,45
	118,25
	 

	Курица тушёная с соусом
	70
	16,98
	20,7
	2,8
	266,0
	 

	
	30
	
	
	
	
	

	Гречка отварная с маслом
	150
	8,60
	6,09
	38,67
	243,99
	 

	Хлеб
	50
	3,95
	0,5
	24,15
	116,9
	 

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,00
	14,00
	56,0
	 

	Итого
	750
	32,41
	30,12
	97,07
	801,14
	

	Неделя 2  День 7

	Суп из овощей
	250
	1,58
	4,98
	9,14
	95,25
	 

	Котлеты рыбные с соусом
	50
	
9,4
	
4,4
	
11,2
	
123
	 

	
	50
	
	
	
	
	

	Пюре картофельное
	150
	3,2
	9,10
	17,87
	171,82
	 

	Бутерброд с сыром и сливочным маслом
	50
	5,3
	8,26
	14,82
	154,82
	

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,00
	14,00
	56,0
	 

	Итого
	750
	19,88
	26,75
	86,72
	686,09
	

	Неделя 2  День 8

	Суп картофельный с горохом
	250
	5,49
	5,27
	16,53
	148,25
	 

	Плов из мяса (говядина или свинина)
	250
	20,87
	46,82
	43
	678,3
	 

	Хлеб
	50
	3,95
	0,5
	24,15
	116,9
	 

	Компот из свежих яблок
	200
	0,2
	0,2
	27,2
	110
	 

	Итого
	750
	30,51
	52,79
	110,88
	1053,45
	

	Неделя 2  День 9

	Борщ с капустой и картофелем
	250
	1,80
	4,92
	10,93
	103,75
	 

	Котлеты куриные с соусом
	50
	16,98
	22,5
	6,5
	266,6
	 

	
	50
	
	
	
	
	

	Макароны отварные с маслом
	150
	6,7
	9
	26,44
	211
	 

	Хлеб
	50
	3,95
	0,5
	24,15
	116,9
	

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0,00
	14,00
	56,0
	 

	Итого
	750
	29,63
	35,32
	91,52
	754,25
	

	Неделя 2  День 10 

	Рассольник ленинградский
	250
	2,02
	5,09
	11,98
	107,25
	 

	Гуляш из мяса (говядина или свинина)
	50
	13,64
	28,19 
	2,89
	309
	 

	
	50
	
	
	
	
	

	Пюре картофельное
	150
	3,2
	9,10
	17,87
	171,82
	 

	Хлеб
	50
	3,95
	0,5
	24,15
	116,9
	 

	Компот из апельсинов
	200
	0,4
	0,01
	33,69
	141,2
	 

	Итого
	750
	23,21
	42,89
	100,58
	846,17
	








Приложение № 3
к муниципальному контракту                                                                                              №0137300019323000033                                                                                                                                от «21» декабря 2023г.

ДОГОВОР № 1 
безвозмездного пользования муниципальным имуществом, закрепленным на праве оперативного управления за МОУ «ООШ» с Высокиничи Жуковского района Калужской области

с. Высокиничи                                                                                                          «08»декабря 2023г.
Муниципальное общеобразовательное учреждение «Основная общеобразовательная школа» с. Высокиничи Жуковского района Калужской области, именуемое в дальнейшем Ссудодатель, в лице директора Карповой Натальи Николаевны, действующего на основании Устава, с одной стороны, и ООО «Калужская продовольственная компания», именуемое в дальнейшем Ссудополучатель, в лице директора Кралиной Ирины Николаевны, действующего на основании Устава, с другой стороны, заключили Договор о нижеследующем:

I. ПРЕДМЕТ ДОГОВОРА.
[bookmark: _Hlk153209327]1.1 Ссудодатель предоставляет Ссудополучателю в безвозмездное пользование нежилое помещение, расположенное по адресу: Калужская область, Жуковский р-н, с. Высокиничи, ул.Школьная, д.23, общей площадью 109,3 м2, и следующее движимое имущество (список прилагается), для использования под пищеблок и обеденный зал.
1.2. Указанное в п.1.1. настоящего Договора помещение принадлежит Ссудодателю на праве оперативного управления. 
	№ п/п
	Объект основных средств
	Единица измерения
	Цена за
единицу,
руб
	Примечание

	
	наименование
	инвентарный
номер
	наимено-
вание
	код
по ОКЕИ
	
	

	1а
	1
	2
	3
	4
	5
	8

	1
	Весы ВРНЦ-10
	1530130
	шт
	796
	3 096,90
	

	2
	Весы электр.товарные НПВ-150кг.
	ВА0000000450
	шт
	796
	11 500,00
	

	3
	Водонагреватель Electrolux EWH50 Poyal Flash
	
	шт
	796
	15 870,00
	

	4
	Доска информационная пробковая 1-элемент
	
	шт
	796
	2 098,45
	

	5
	Мясорубка МИМ-350
	ВА0000000300
	шт
	796
	30 900,00
	

	6
	Огнетушитель ОП-З(3)-АВСЕ
	
	шт
	796
	590,00
	

	7
	Полка для разд.досок нерж.наст.
	ВА0000000629
	шт
	796
	5 300,00
	

	8
	Противень для жар.шкафа, нерж.
	
	шт
	796
	2 125,00
	

	9
	Скамейки для столовой 3-х мест.,пластик,(бук)
	
	шт
	796
	1 209,00
	

	10
	Стелаж нерж.перфорированный
	ВА0000000635
	шт
	796
	7 600,00
	

	11
	Стол для столовой, пластик6-мест.(бук)
	
	шт
	796
	2 421,00
	

	12
	Стол кухон.произв.,нерж.
	ВА0000000630
	шт
	796
	7 160,00
	

	13
	Стол кухон.произв.,нерж.
	ВА0000000631
	шт
	796
	7 160,00
	

	14
	Стол кухон.произв.,нерж.
	ВА0000000632
	шт
	796
	7 160,00
	

	15
	Стол кухон.произв.,нерж.
	ВА0000000633
	шт
	796
	7 160,00
	

	16
	Стол кухон.произв.,нерж.
	ВА0000000634
	шт
	796
	7 160,00
	

	17
	Стул мягкий (черный)
	
	шт
	796
	1 000,00
	

	18
	Холодильник -Ларь Дерби F38
	ВА0000000299
	шт
	796
	19 100,00
	

	19
	Холодильник "Атлант" 2-х камерн.
	ВА0000000637
	шт
	796
	19 500,00
	

	20
	Холодильник INDESIT
	01360047
	шт
	796
	11 801,06
	

	21
	Шкаф жарочно-пекарный 2-х секц.,нерж.,
	ВА0000000636
	шт
	796
	45 700,00
	

	22
	Электр.плита с жарочным шкафом ПЭП-0,72-6М
	15302121
	шт
	796
	30 000,00
	

	23
	Электроводонагреватель ARISTON
	1530072
	шт
	796
	5 191,10
	

	24
	Электросковорода 85л. чугун.
	ВА0000000628
	шт
	796
	65 500,00
	

	25
	Стул ученич.регулир.
	ВА0000000593
	шт
	796
	924,15
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	Бак 30л.
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	2
	Вантус
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	3
	Ведро оцинкованное
	шт
	5,000
	5,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	4
	Ведро пласм.с крышкой
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	5
	Ведро пластмас. с крышкой
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	6
	Венчик больш.стальн.
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	7
	Веселка дерев 1м
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	8
	Веселка деревянная 1м.
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	9
	Вилка столовая
	шт
	14,000
	14,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	10
	Гигрометр психрометрический ВИТ-2
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	11
	Гири
	шт
	4,000
	4,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	12
	Доска  разделочная
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	13
	Доска разделочная
	шт
	5,000
	5,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	14
	Дуршлаг 
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	15
	Дуршлаг на поставке алюм.
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	16
	Кастрюля
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	17
	Кастрюля
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	18
	Кастрюля
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	19
	Кастрюля 8л.цилиндр.
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	20
	Кастрюля алюм. 15л.
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	21
	Ковш
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	22
	комфорки для плиты
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	23
	Котел
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	24
	Котел 20-литр.
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	25
	Котел 30л алюм.
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	26
	Котел 50л алюм.
	шт
	3,000
	3,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	27
	Кружка нерж. 300гр.
	шт
	63,000
	63,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	28
	Ложка гарнирная
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	29
	Ложка гарнирная
	шт
	3,000
	3,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	30
	Ложка гарнирная нерж. (сыпучих и вязких каш)
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	31
	Ложка нержав.
	шт
	87,000
	87,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	32
	Ложка соусная
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	33
	Лопатка кухонная с длин.ручкой
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	34
	Магнитный держатель для ножей
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	35
	Миска Н.глубокая 16см 
	шт
	140,000
	140,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	36
	Нож кухонный
	шт
	13,000
	13,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	37
	Нож столовый
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	38
	Поднос
	шт
	8,000
	8,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	39
	Половник
	шт
	4,000
	4,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	40
	Салфетница треугольная
	шт
	11,000
	11,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	41
	Сковорода алюм. с ручкой
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	42
	Стаканы
	шт
	15,000
	15,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	43
	Сушка для посуды оцинк.
	шт
	4,000
	4,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	44
	Таз нерж.55см.
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	45
	Таз нержав. 
	шт
	3,000
	3,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	46
	Тарелка Н. мел. для вторых блюд
	шт
	140,000
	140,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	47
	Терка
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	48
	Термометр для воды
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	49
	Толкушка большая
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	50
	Халат
	шт
	3,000
	3,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	51
	Чайник 5л.алюм.
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	52
	Чайник нерж.5л.
	
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	53
	Шинковка для капусты
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	54
	Эл.сковорода
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36





II. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН.
2.1. Ссудодатель вправе:
2.1.1. Осуществлять комплексные проверки технического и санитарного состояния переданного в пользование имущества в течение установленного рабочего дня.
2.2. Ссудодатель обязан:
2.2.1. Не позднее, чем в пятидневный срок с момента заключения настоящего Договора предоставить имущество Ссудополучателю по акту приема-передачи, подписываемому сторонами (Приложение № 1 к настоящему Договору).
2.2.2. В месячный срок уведомить Ссудополучателя о перемене собственника (Ссудодателя) имущества или о перемене условий контракта.
2.3. Ссудополучатель вправе:
2.3.1. Требовать предоставление имущества по акту приема-передачи в срок, предусмотренный настоящим Договором.
2.4. Ссудополучатель обязан:
2.4.1. Использовать имущество исключительно по прямому назначению, указанному в п.1.1. Договора.
2.4.2. Содержать помещение в технически исправном состоянии, отвечающем требованиям СЭС и пожарной безопасности, включая прилегающую к зданию территорию.
2.4.3. В определенный Ссудодателем срок и в полном объеме устранять все нарушения, допущенные при эксплуатации помещения.
2.4.4. При прекращении настоящего Договора вернуть Ссудодателю имущество по приемо-сдаточному акту в течение 5 дней в полной сохранности, передав, в том числе все произведенные в помещении неотделимые улучшения без возмещения их стоимости, если даже улучшения были произведены с согласия Ссудодателя.
2.4.5. В случае принятия решения органом местного самоуправления о реконструкции здания (помещения), освободить помещение в течение срока, указанного в уведомлении, если Договор был заключен до начала реконструкции.

III. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН.
3.1. За неисполнение обязательств, принятых на себя по условиям настоящего Договора, стороны несут ответственность в соответствии с действующим законодательством. 
3.2. Если Имущество в результате действий Ссудополучателя или непринятия им своевременных и необходимых мер окажется в аварийном состоянии, то Ссудополучатель восстанавливает его своими силами, за счет собственных средств или возмещает ущерб, нанесенный Ссудополучателю, в установленном законом порядке. 

IV. ИЗМЕНЕНИЕ И РАСТОРЖЕНИЕ ДОГОВОРА.
4.1. Настоящий Договор может быть расторгнут досрочно по письменному согласию обеих сторон. 
4.2. Настоящий Договор может быть расторгнут в одностороннем порядке по инициативе Ссудодателя:
а) если Ссудополучатель использует имущество не в соответствии с Договором или не по назначению;
б) не выполняет обязанностей по поддержанию имущества в исправном состоянии или его содержанию;
в) если Ссудополучатель умышленно или по неосторожности ухудшает техническое состояние имущества;
г) в случае неиспользования имущества более 2-х месяцев;
ж) в случае выявления нарушений действующего законодательства по видам деятельности Ссудополучателя соответствующими контрольно - надзорными органами;
4.3. Настоящий Договор может быть расторгнут досрочно по инициативе Ссудодателя и Ссудополучателя в судебном порядке в случаях, предусмотренных ГК РФ.

V. ПРОЧИЕ УСЛОВИЯ.
5.1. Стороны устанавливают, что все возможные споры по настоящему Договору будут переданы на рассмотрение Арбитражного суда Калужской области.
5.2. В случаях, не предусмотренных настоящим Договором, стороны руководствуются действующим гражданским законодательством.
5.3. Заголовки, используемые в настоящем документе, приводятся только для удобства пользования и при толковании настоящего Договора не могут рассматриваться как положения, имеющие самостоятельное значение.
5.4 Приложения к Договору подписываются сторонами и являются неотъемлемой частью настоящего Договора.
5.5. Настоящий Договор составлен в трех подлинных экземплярах, имеющих одинаковую юридическую силу, по одному для каждой из Сторон и один для собственника имущества.

VI. СРОК ДЕЙСТВИЯ ДОГОВОРА.
6.1. Срок действия настоящего Контракта устанавливается с момента подписания контракта по 31.12.2024г. 
VI. ПРИЛОЖЕНИЕ.

7.1. Акт приема-передачи (Приложение №3.1).

VIII. ЮРИДИЧЕСКИЕ АДРЕСА И ПОДПИСИ СТОРОН.



ССУДОДАТЕЛЬ:                                                     ССУДОПОЛУЧАТЕЛЬ:
	МОУ «Основная общеобразовательная школа», с. Высокиничи ул. Школьная д.23 с. Высокиничи Жуковского района Калужской области
249180, Калужская обл., Жуковский район, с. Высокиничи ул. Школьная д.23
Тел.: (48432) 23-171, 
ИНН 4007010069
КПП  400701001
р/счет     03231643296130003700
к/ сч      40102810045370000030
БИК  	012908002			
Банк организации	ОТДЕЛЕНИЕ КАЛУГА БАНК РОССИИ//УФК по Калужской области г.Калуга		 Директор

______________  /Н.Н.Карпова/
мп
	                   ООО «Калужская продовольственная компания»
Почтовый адрес: 248022, Калуга-22, ул. Привокзальная, д. 8/2 
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г. Калуга
к/с 30101810100000000612 
БИК 042908612
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Приложение 1
к ДОГОВОРУ 
безвозмездного пользования 
муниципальным имуществом 
№1 от 21 декабря 2023г.

АКТ
приёма-передачи помещения и движимого имущества 

                                                                                                                          «21» декабря 2023 г.
      Мы, нижеподписавшиеся, представитель муниципального общеобразовательного учреждения «Основная общеобразовательная школа» с. Высокиничи Жуковского района Калужской области, именуемое в дальнейшем Ссудодатель, в лице директора Карповой Н.Н., действующего на основании Устава и  ООО «Калужская продовольственная компания», именуемое в дальнейшем Ссудополучатель, в лице директора Кралиной Ирины Николаевны,  действующего на основании Устава, составили настоящий акт о том, что Ссудодатель передает Ссудополучателю в безвозмездное пользование нежилое помещение, расположенное по адресу: Калужская область, Жуковский р-н, с. Высокиничи, ул. Школьная, д.23, общей площадью 109,3 (кухня и подсобные помещения ) кв.м. 
	№ п/п
	Объект основных средств
	Единица измерения
	Цена за
единицу,
руб
	Примечание

	
	наименование
	инвентарный
номер
	наимено-
вание
	код
по ОКЕИ
	
	

	1а
	1
	2
	3
	4
	5
	8

	1
	Весы ВРНЦ-10
	1530130
	шт
	796
	3 096,90
	

	2
	Весы электр.товарные НПВ-150кг.
	ВА0000000450
	шт
	796
	11 500,00
	

	3
	Водонагреватель Electrolux EWH50 Poyal Flash
	
	шт
	796
	15 870,00
	

	4
	Доска информационная пробковая 1-элемент
	
	шт
	796
	2 098,45
	

	5
	Мясорубка МИМ-350
	ВА0000000300
	шт
	796
	30 900,00
	

	6
	Огнетушитель ОП-З(3)-АВСЕ
	
	шт
	796
	590,00
	

	7
	Полка для разд.досок нерж.наст.
	ВА0000000629
	шт
	796
	5 300,00
	

	8
	Противень для жар.шкафа, нерж.
	
	шт
	796
	2 125,00
	

	9
	Скамейки для столовой 3-х мест.,пластик,(бук)
	
	шт
	796
	1 209,00
	

	10
	Стелаж нерж.перфорированный
	ВА0000000635
	шт
	796
	7 600,00
	

	11
	Стол для столовой, пластик6-мест.(бук)
	
	шт
	796
	2 421,00
	

	12
	Стол кухон.произв.,нерж.
	ВА0000000630
	шт
	796
	7 160,00
	

	13
	Стол кухон.произв.,нерж.
	ВА0000000631
	шт
	796
	7 160,00
	

	14
	Стол кухон.произв.,нерж.
	ВА0000000632
	шт
	796
	7 160,00
	

	15
	Стол кухон.произв.,нерж.
	ВА0000000633
	шт
	796
	7 160,00
	

	16
	Стол кухон.произв.,нерж.
	ВА0000000634
	шт
	796
	7 160,00
	

	17
	Стул мягкий (черный)
	
	шт
	796
	1 000,00
	

	18
	Холодильник -Ларь Дерби F38
	ВА0000000299
	шт
	796
	19 100,00
	

	19
	Холодильник "Атлант" 2-х камерн.
	ВА0000000637
	шт
	796
	19 500,00
	

	20
	Холодильник INDESIT
	01360047
	шт
	796
	11 801,06
	

	21
	Шкаф жарочно-пекарный 2-х секц.,нерж.,
	ВА0000000636
	шт
	796
	45 700,00
	

	22
	Электр.плита с жарочным шкафом ПЭП-0,72-6М
	15302121
	шт
	796
	30 000,00
	

	23
	Электроводонагреватель ARISTON
	1530072
	шт
	796
	5 191,10
	

	24
	Электросковорода 85л. чугун.
	ВА0000000628
	шт
	796
	65 500,00
	

	25
	Стул ученич.регулир.
	ВА0000000593
	шт
	796
	924,15
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	Бак 30л.
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	2
	Вантус
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	3
	Ведро оцинкованное
	шт
	5,000
	5,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	4
	Ведро пласм.с крышкой
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	5
	Ведро пластмас. с крышкой
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	6
	Венчик больш.стальн.
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	7
	Веселка дерев 1м
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	8
	Веселка деревянная 1м.
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	9
	Вилка столовая
	шт
	14,000
	14,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	10
	Гигрометр психрометрический ВИТ-2
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	11
	Гири
	шт
	4,000
	4,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	12
	Доска  разделочная
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	13
	Доска разделочная
	шт
	5,000
	5,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	14
	Дуршлаг 
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	15
	Дуршлаг на поставке алюм.
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	16
	Кастрюля
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	17
	Кастрюля
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	18
	Кастрюля
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	19
	Кастрюля 8л.цилиндр.
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	20
	Кастрюля алюм. 15л.
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	21
	Ковш
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	22
	комфорки для плиты
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	23
	Котел
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	24
	Котел 20-литр.
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	25
	Котел 30л алюм.
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	26
	Котел 50л алюм.
	шт
	3,000
	3,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	27
	Кружка нерж. 300гр.
	шт
	63,000
	63,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	28
	Ложка гарнирная
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	29
	Ложка гарнирная
	шт
	3,000
	3,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	30
	Ложка гарнирная нерж. (сыпучих и вязких каш)
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	31
	Ложка нержав.
	шт
	87,000
	87,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	32
	Ложка соусная
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	33
	Лопатка кухонная с длин.ручкой
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	34
	Магнитный держатель для ножей
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	35
	Миска Н.глубокая 16см 
	шт
	140,000
	140,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	36
	Нож кухонный
	шт
	13,000
	13,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	37
	Нож столовый
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	38
	Поднос
	шт
	8,000
	8,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	39
	Половник
	шт
	4,000
	4,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	40
	Салфетница треугольная
	шт
	11,000
	11,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	41
	Сковорода алюм. с ручкой
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	42
	Стаканы
	шт
	15,000
	15,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	43
	Сушка для посуды оцинк.
	шт
	4,000
	4,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	44
	Таз нерж.55см.
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	45
	Таз нержав. 
	шт
	3,000
	3,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	46
	Тарелка Н. мел. для вторых блюд
	шт
	140,000
	140,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	47
	Терка
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	48
	Термометр для воды
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	49
	Толкушка большая
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	50
	Халат
	шт
	3,000
	3,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	51
	Чайник 5л.алюм.
	шт
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	52
	Чайник нерж.5л.
	
	2,000
	2,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	53
	Шинковка для капусты
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36

	54
	Эл.сковорода
	шт
	1,000
	1,000
	1
	07020220102050244
	105.36





Имущество находится в технически исправном состоянии.
Ссудополучатель обязуется поддерживать имущество в технически исправном состоянии, своевременно производить текущий ремонт и использовать имущество по прямому назначению, указанному в п. 1.1 настоящего Договора.

Сдал : ___________                                                                   Принял:___________                                
                                      (Карпова Н.Н.)                                          (Кралина И.Н.)                                                 
		
	20.12.2023 22:45:07 (МСК)

	Перейти на электронную площадку



		Пользователь: Кралина Ирина Николаевна, Директор

	Сертификат: 014fc1c300bdaf868c49832e0105ff14f6

	Выдан: Федеральная налоговая служба

	Период действия сертификата: с 06.03.2023 по 06.06.2024



	ОБЩЕСТВО С ОГРАНИЧЕННОЙ ОТВЕТСТВЕННОСТЬЮ "КАЛУЖСКАЯ ПРОДОВОЛЬСТВЕННАЯ КОМПАНИЯ"
	
	

	
	
	
	

	
	21.12.2023 13:11:42 (МСК)
		Пользователь: Карпова Наталья Николаевна, Директор

	Сертификат: 00e887c786e8f0cbe86cbe86b663942514

	Выдан: Казначейство России

	Период действия сертификата: с 25.04.2023 по 18.07.2024



	МУНИЦИПАЛЬНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ "ОСНОВНАЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА", С.ВЫСОКИНИЧИ ЖУКОВСКОГО РАЙОНА КАЛУЖСКОЙ ОБЛАСТИ
	
	



